
【ご予約･お問い合わせ】 ℡.029-853-8055（直通）  10:00 ～ 18:00

〒305-0031 茨城県つくば市吾妻 1-1364-1   www.nikko-tsukuba.com

パーティープランメニューパーティープランメニュー
2026年2026 年99月月11日（火）～ 2026 年日（火）～ 2026 年1111月月3030日（月）日（月）

～ブッフェスタイル～～ブッフェスタイル～

●都合により、内容を一部変更して提供する場合がござます●

オードブル 3種盛り合わせ
牛肉とボイル野菜 茸のソテー 香味醤油ドレッシング和え

ポテトサラダとチーズのピタパン

味麗豚ロース肉のグリル ソースポルト
一口チキンカツ ソースフォレスティエール
鮭のブレゼと小海老添え カレークリームソース
チョリソ入りピペラード スクランブル添え 野菜ピラフと共に

揚げ物盛り合わせ
ショートパスタのボロネーズ

水餃子
 小海老のチリソース煮
叉焼入りチャーハン

フルーツ盛り合わせ
シェフパティシエからのデザート

コーヒー／紅茶

オードブル3種盛り合わせ
炙りさばの燻製 柚子風味の醤油ドレッシング添え

鶏モモ肉の香味ブイヨン煮 ベビーリーフ添え キャロットドレッシング
カツオのタタキ カルパッチョ仕立て 彩り野菜添え プロヴァンサルソース

オーストラリア産牛ロース肉の厚切りステーキ ソースシャスール
チョリソ入り豚モモ肉と白いんげん豆のカスレ

つくば鶏モモ肉のタンドリーチキン
太刀魚と魚介類の盛り合わせ 加賀味噌ソース
仔羊肩ロース肉のロースト ミックスベリーソース
牛肉のハヤシソース／ライス（茨城県産コシヒカリ）

ラザニア
ばらちらし寿司
天婦羅盛り合わせ

フルーツ盛り合わせ
シェフパティシエからのデザート

コーヒー／紅茶

￥￥8,0008,000プランプラン ￥￥9,0009,000プランプラン

～オンテーブルスタイル～～オンテーブルスタイル～

鶏モモ肉の香味ブイヨン煮 ベビーリーフ添え
キャロットドレッシング

さつま芋のクリームスープ

鮭のローストとカニ爪カダイフ巻き 加賀味噌ソース

味麗豚ロース肉のロースト ソースシャスール

香港風醤油焼きそば

シェフパティシエからのデザート

コーヒー

魚介類のスモークとマリネ野菜の盛り合わせ
ハーブサラダ添え

ポルチーニ茸入りシャンピニオンスープ

太刀魚のポワレと有頭海老 焦がしバターソース

オーストラリア産牛ロース肉のロースト ステーキポーションスタイル
ソースポルト

鮭ときのこの炊き込み飯

シェフパティシエからのデザート

コーヒー

￥￥8,5008,500プランプラン ￥￥10,00010,000プランプラン

― 宴会場「昴」を除くその他の会場は、プラン料金が￥1,000引きとなります ―


