
【ご予約･お問い合わせ】 宴会予約／℡.029-853-8055（直通）  10:00 ～ 18:00

〒305-0031 茨城県つくば市吾妻 1-1364-1   www.nikko-tsukuba.com

￥5,500プラン ￥6,500プラン

￥7,500プラン ￥8,500プラン

オータムパーティープラン
メニュー

2020年9月1日（火）～ 2020 年11月19日（木）

●市場の状況により、予告無くメニューを変更する場合がございます●

食事の前の一口

鴨胸肉のスモーク 焼きリンゴを添えて

タスマニアサーモンのマリネとリコッタチーズ 
マンゴーソース

そばの実入りチキンスープ

白身魚のフリット レムラードソース

三元豚肩ロースの塩漬けロースト 茸のソース

帆立貝柱入り炊き込みご飯

デザート

コーヒー

食事の前の一口
パイに詰めたカリフラワーのムース 

鴨胸肉のスモークを添えて

マグロと帆立貝のマリネ 香草風味のビネグレット

ジャガイモのクリームスープ 黒胡椒のアクセント

塩鱈のソテー 野菜入り押し麦リゾット
ガーリックバターソース

フィレポークの低温調理 カルバドス風味のデミクリームソース

 冷製茸入りそば

デザート

コーヒー

食事の前の一口
　鶏肉とセロリのセルクル仕立て 

レンコンチップを添えて

お造り盛り合わせ

魚介類のスープ サフラン風味

タスマニアサーモンのポワレ ケイパー入りバターソース

仔牛ロース肉のロティ 茸のクリーム煮と共に
赤ワインソース

冷製蓮根麺

プラリネとバニラのムース

コーヒー

食事の前の一口
茸のテリーヌ プチサラダ添え

トマトソース

お造り盛り合わせ

トマトとジャガイモのスープ

真鯛のポワレ 焼き蕪のピューレ タプナードソース

アンガス牛ロース肉のロティ さつまいものドフェネ風グラタン
和風グレービーとレフォール

栗ご飯 舞茸添え

マロンとカシスのムース カシスソースを添えて

コーヒー

～コース～


