
【ご予約･お問い合わせ】 宴会予約／℡.029-853-8055（直通）  10:00 〜 18:00

〒305-0031 茨城県つくば市吾妻 1-1364-1   www.nikko-tsukuba.com

歓送迎会パーティープラン歓送迎会パーティープラン
メニューメニュー

2021年2021 年2月1日（月）～ 2021 年日（月）～ 2021 年5月3131日（月）日（月）

●市場の状況により、予告無くメニューを変更する場合がございます●

食事の前の一口食事の前の一口
カジキのフライ　野菜の煮込み添え　バジルソースカジキのフライ　野菜の煮込み添え　バジルソース

柔らかつくば鶏胸肉のサラダ仕立て柔らかつくば鶏胸肉のサラダ仕立て
生ハム入り香草ドレッシング生ハム入り香草ドレッシング

香味野菜とベーコンのスープ香味野菜とベーコンのスープ

白身魚の白ワイン蒸し　小海老添え白身魚の白ワイン蒸し　小海老添え
ほうれん草のクリームソースほうれん草のクリームソース

三元豚ロース肉のロースト　温野菜添え三元豚ロース肉のロースト　温野菜添え
スパイシートマトソーススパイシートマトソース

きのこ入り冷製うどん　梅の香りきのこ入り冷製うどん　梅の香り

デザートデザート

コーヒーコーヒー

食事の前の一口食事の前の一口
若鶏モモ肉のコンフィ　シーザードレッシングソ若鶏モモ肉のコンフィ　シーザードレッシングソースース

タスマニアサーモンマリネのタルタルタスマニアサーモンマリネのタルタル
ガトー仕立て　サラダと共にガトー仕立て　サラダと共に

魚介と西洋葱のクリームスープ　サフランの香り魚介と西洋葱のクリームスープ　サフランの香り

塩鱈の白ワイン蒸し　野菜入りブールブランソース塩鱈の白ワイン蒸し　野菜入りブールブランソース

フィレポークの低温調理フィレポークの低温調理
温野菜とグリーンペッパーソース温野菜とグリーンペッパーソース

鶏とごぼうの炊き込みご飯鶏とごぼうの炊き込みご飯

デザートデザート

コーヒーコーヒー

食事の前の一口食事の前の一口
ミートパイ　プチサラダ添えミートパイ　プチサラダ添え

お造り盛り合わせお造り盛り合わせ

グリーンピースのクリームスープグリーンピースのクリームスープ
カプチーノ仕立てカプチーノ仕立て

真鯛のポワレ　サフランリゾット添え真鯛のポワレ　サフランリゾット添え
青葱のバターソース青葱のバターソース

牛フィレ肉のソテー　パプリカ風味煮込み　温野菜添え牛フィレ肉のソテー　パプリカ風味煮込み　温野菜添え

筍と梅風味の茸入り冷製蓮根麺筍と梅風味の茸入り冷製蓮根麺

ライチとオレンジのムースライチとオレンジのムース

コーヒーコーヒー

食事の前の一口食事の前の一口
柔らかく煮込んだ牛ホホ肉のフライ　マスタードソース柔らかく煮込んだ牛ホホ肉のフライ　マスタードソース

お造り盛り合わせお造り盛り合わせ

蛤と筍のロワイヤル風スープ仕立て蛤と筍のロワイヤル風スープ仕立て

甘鯛の鱗焼き　蚕豆のソース甘鯛の鱗焼き　蚕豆のソース

アンガス牛ロース肉のロティ　リヨネーズポテト添えアンガス牛ロース肉のロティ　リヨネーズポテト添え
醤油風味のグレービーソース醤油風味のグレービーソース

サーモントラウトのスモーク入り洋風ちらしサーモントラウトのスモーク入り洋風ちらし

桜のムースとイチゴのジュレ桜のムースとイチゴのジュレ

コーヒーコーヒー

￥5,5005,500プランプラン ￥6,5006,500プランプラン

￥7,5007,500プランプラン ￥8,5008,500プランプラン

～コース～


