
●食材によるアレルギーがあるお客様は予めスタッフにお申し付けください。 ●天候や仕入れ状況により内容が一部変更になる場合がございます。

ネット
予約は
こちら

ご予約について お渡しについて
【ご予約受付時間】 
　11:30～14:00（年中無休）

【お渡し時間】
　　11:30 ～ 17:00

【お渡し場所】
　　本館 2 階  レストラン セリーナ

【お支払い方法（店頭）】
　　現金／クレジットカード／ PayPay ／ au PAY

商品はすべて消費税（8%）を含んでおります。　●掲載写真はすべてイメージです。は One Harmony 会員料金です。One Harmony

〒305-0031  茨城県つくば市吾妻 1-1364-1  本館 2 階
www.nikko-tsukuba.com  

 TEL.029-896-3261（11:30 ～ 14:00）
【ご予約･お問い合わせ】  本館 2 階 
レストラン セリーナ ◀公式

Instagram で
料理動画なども
配信中 ♥

＊ご予約は電話またはネット予約にて承ります。
＊ご予約期限を過ぎた変更やお取消しの場合は
　キャンセル料を頂戴いたします。

SWEETS
TAKE OUT

￥3,800
￥3,420One Harmony

5号

アニヴェルセル

3日前までの予約

苺をたっぷりサンドした
ショートケーキ。

誕生日や記念日
にもピッタリです。

￥4,000
￥3,600One Harmony

5号

ショコラBROOKLYN

3日前までの予約

フランス産クーベルチュールと
発酵バターで焼き上げた

ニューヨークスタイルのガトーショコラ。
なめらかなショコラとナッツの食感の

バランスが良い一品。

￥4,000
￥3,600One Harmony

5号

マロン！ジャポネ！マロン！

3日前までの予約

イギリス式サマープディングを
栗とラム酒でアレンジ。
木下製餡の北海道産
十勝小豆のつぶあん、

和栗ペーストをトッピングし
和風に仕上げました。

￥4,500
￥4,050One Harmony

4号

プレミアムショートケーキ
「アンペリアル」

3日前までの予約

香りが良く甘さが際立つ菊地農園の新品種「とちあいか」のみを使用し
オリジナルのクレームシャンティと重ねたパティシエこだわりの
プレミアムケーキ

数量
限定

パティシエ

平田 輝幸

フランス菓子文化から影響を受けた
パティスリーを中心に日本や世界各国の
素材を融合させ、パリ、東京、つくば、
時差のない最新の食文化を意識した
デザートづくりを目指します。


