
1980 年代に香港で開発された調味料で、高級食材を
惜しみなく使用したことからブランデーの最高級を
表す「XO」を引用。ニンニク、エシャレット、胡麻、干し
海老などを加えマイルドに食べやすく仕上げました。
御飯のお供はもちろん、納豆や卵かけ御飯のアクセン
トに、ドレッシングやラーメンなど麺類の味変にも
おすすめです。

イメージ

食べるXO醤 ￥800（消費税込）
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℡029-852-6001

中国料理 桃李
「食べるXO醤」

レストラン セリーナ
「いちじくジャム」

詰め合わせ（箱入り）
￥1,400（消費税込）

イメージ＊いちじくジャムはセリーナで販売しております。

www.nikko-tsukuba.com
〒305-0031 茨城県つくば市吾妻1-1364-1　
℡029-852-1112㈹

レストラン セリーナ
11：30～14：00（13:30L.O.）
17：30～20：00（19:30L.O.）

℡029-896-3261〈本館 2 階〉

中国料理 桃 李〈別館 2階〉

休業中のご予約・お問い合わせ
11：30～18：30


